CARNES

CHULETON A LA PARRILLA

seleccion de carnes rojas,
curacion 35 dias

ENTRECOT

a la Parrilla (500gr aprox.).
Seleccion de carnes rojas,
curacion 35 dias

SOLOMILLO DE TERNERA

PLUMA IBERICA cocinada a baja
temperatura y terminada a la parrilla
con “coulis” de frutas del bosque

COSTILLAS ala Parrilla

con salsa barbacoa

HELADO DE NATA

con galleta oreo y trozos
de galleta de canela

HELADO DE NATA
Y CHOCOLATE

con galleta oreo y trozos
de galleta de canela

HELADO DE
CHOCOLATE

con galleta oreo y trozos
de galleta de canela

HELADO
FRESAY C

con galleta oreo

dovde

LaF
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ENSALADA DE NUECES

con salsa de miel y mostaza

ENSALADA DE ESCABECHADOS

con pollo y codorniz

ENSALADA CESAR

con queso parmesano

ENSALADA LA PARRILLA

con bacon, dados de queso y “coulis”
de frutos rojos

ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS

con ventresca

MINI ENSALADA DE
PIMIENTOS ASADOS

con ventresca y anchoas

CROQUETAS
DE JAMON IBERICO

10 uUNIDADES
SUNIDADES

CROQUETAS DE
PIMIENTO CON
BACALAO

10 uNIDADES
SUNIDADES

ALITAS DE POLLO
6 UNIDADES

con salsa barbacoa

NUGGET DE POLLO
8 UNIDADES

MORCILLA DE ARANDA CON
PIMIENTOS ASADOS

MOLLEJAS DE LECHAZO A LA PLANCHA
SEPIA A LA PLANCHA
HUEVOS ROTOS CON JAMON

REVUELTO DE GAMBAS Y GULAS

REVUELTO DE SETAS VARIAS Y
JAMON

SIMPLE

con queso chedar

HAMBURGUESA “LA PARRILLA’

con beicon y queso cheddar

HAMBURGUESA XL

con beicon, queso cheddar y huevo

HAMBURGUESA DOBLE

con salsa de miel y mostaza, beicon y
queso cheddar

IBERICA

con queso parmesano y secreto

-

CARICIA

sabrosa carne magra seleccionada muy ligera

PREMIUM

100% seleccion carne de vacuno

| NUEVA]

PIDELA CON
JALAPENOS 6

PEPINILLOS
POR EL MISMO PRECIO
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CADA INGREDIENTE EXTRA SE COBRARA UN SUPLEMENTO DE 0,60 €



